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POUR L’ETE

= LOIRE

AMUSE-BOUCHE
Crémant de Loire
Vouvray
Touraine Sauvignon
Cabernet d’Anjou

¥ Chinon

¥ Saint-Nicolas-de-Bourgueil
¥ Saumur Champigny

Y Touraine

POISSONS & PLATS DE LA MER
Muscadet Sévre et Maine
Savenniéres
Touraine
Vouvray

CUISINE MEDITERRANEENNE
Muscadet Sévre et Maine
Saint-Nicolas-de-Bourgueil

¥ Touraine
¥ Vin de Pays Val de Loire

CURRYS & PLATS EPICES
Vouvray
Cabernet d’Anjou
Rosé d’Anjou

Touraine

CUISINE ASIATIQUE

Saumur

Cabernet d’Anjou
¥ Saint-Nicolas-de-Bourgueil
Y Saumur

VINS T ROUGE BLANC

COTEAUX
D'ANCENIS

NANTES

COTEAUX DU
LAYON 1" CRU CHAUME
ET QUARTS DE CHAUME

MUSCADET
SEVRE ET MAINE

BARBECUE & VIANDES GRILLEES

ROSE

AMERICAIN FRITES

Y Anjou

¥ Chinon

Y Saumur

Y Saumur Champigny

MOULES FRITES
Anjou
Gros-Plant
Muscadet Sévre et Maine
Touraine Sauvignon

SALADE DE CHEVRE
Touraine Chenonceaux
Touraine Oisly
Vin de Pays Val de Loire
Vouvray

MELON / JAMBON
Cabernet d’Anjou
Rosé d’Anjou
Rosé de Loire

Y Vin de Pays Val de Loire

FROMAGES
Anjou
Coteaux du Layon
Savenniéres
Touraine Amboise

DESSERTS & PLATS SUCRES
Bonnezeaux (moelleux)
Coteaux du Layon (moelleux)
Quarts de Chaume (moelleux)
Cabernet d'Anjou

COTEAUX DU
VENDOMOIS

JASNIERES

COTEAUX

FINES BULLES buLoR
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2 VINS DE PAYS & crustacés mais
VAL DE LOIRE aussi les viandes
pour toutes blanches en sauce
TOURAINE les occasions
SAUVIGNON
pour |'apéro CREMANT
DE LOIRE
MUSCADET pour l'apéro et les
pour les poissons desserts aux fruits
etles plats blancs ou secs
de la mer

PLUS D’ACCORDS METS & VINS DU VAL DE LOIRE sUR www.monvinvaldeloire.be

4VAL ' E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE




